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Principio de funcionamiento Capacidad

La peladora de cuchillas Sormac universal La capacidad de la UP-8000 es de + 6000-
UP-8000 es adecuada para pelar productos 8500 piezas por hora.

de forma alargada, como zanahorias, rabanos

y pepinos. El producto se coloca sobre la Volumen del suministro

correa en V, después de locual lacorreaenV 5 Peladora de cuchillas UP-8000
transporta el producto hasta el primer set de = Panel de control

rodillos de transporte. Con la excepcion de = Soporte de transporte

las zanahorias muy cénicas, no es necesario m 2 cajas de residuos

alinear las zanahorias.

La maquina incluye rodillos de transporte

que transportan el producto horizontalmente
a través de la maquina. Durante este
transporte, el producto pasa por 8 estaciones
de pelado, que garantizan que el contorno del
producto se pela completamente.

Las estaciones de cuchillas y los rodillos
de transporte estan equipados con cierres
rapidos que permiten que se puedan
intercambiar facilmente para realizar tareas
de mantenimiento o limpieza.

Los residuos de pelado salen de la maguina
en la parte inferior de la maquina y se
recogen en cajas.
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La diferencia esta en los detalles...

Manipulacion suave del producto Sistema de liberacion rapida
Los rodillos de transporte llenos de aire garantizan una suave Las estaciones de pelado y los rodillos de transporte,
manipulacion del producto. con ayuda de los tensores rapidos, se pueden retirar en

tan solo unos segundos para realizar tareas de limpieza o
mantenimiento.

Pelado con cuchillas para una imagen perfecta
Al pelar las zanahorias con cuchillas, también se conserva el
bonito color naranja después de varios dias.

lzquierda: escudo de cuchillo
Derecha: raspada

Panel de control
Panel de control con regulacion de
velocidad de 3 etapas.

J

Rodillos de transporte

llenos de aire
Rodillos de transporte de un material
seguro para los alimentos.

Calidad de pelado perfecta
Los brazos de las cuchillas son
flexibles y siguen el contorno de
la zanahoria. Esto permite que se
obtenga un resultado de pelado
optimo (como el pelado a mano).

CorreaenV
El producto se coloca
manualmente o a traves de un
escalonador (no incluido) en

la correa en V. Esta transporta
el producto hasta la zona de
procesamiento. La correa esta
provista de un angulo ajustable.

Residuos pelados

La pequena cantidad de
desechos cae a la basura

debajo de la maquina.
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Especificaciones del producto

La peladora de cuchillas universal UP-8000 puede procesar
zanahorias con un diametro de entre

25 - 65 mm. La longitud debe ser de al menos 160 mm.

Datos téecnicos

Tipo UP-8000

Tension 230/400 V, 50/60 Hz
Potencia total instalada 1,2 kW

Dimensiones (LxAnxAl) 3.565 x 680 x 1.915 mm
Residuos de pelado 17-20%

Nivel de ruido < 70 dB(A)
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