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TECNOLOGIAS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA

Peladora de cuchillas “\”

Principio de operacion

La peladora de cuchillas KP-60 es apta

para pelar productos de forma alargada
tales como zanahorias, pepinos de ensalada,
rabanos blancos, etc.

El producto a pelar se coloca en la mesa de
alimentacion y se traslada manualmente
hasta el primer par de rodillos de transporte o
sobre la cinta en V (opcional).

La maquina va equipada con nueve pares

de rodillos de transporte que trasladan el
producto horizontalmente a través de la
peladora. La presion neumatica mantiene

el producto en posicion mientras viaja a través
de los 8 portacuchillas, colocados en distintos
angulos para pelar el producto por todos sus
lados completando la circunferencia.

Los portacuchillas y los rodillos de transporte
van equipados con un sistema de liberacion
rapida que facilita su sencilla extraccion

para sustitucion, limpieza, etc. La presion
neumatica ejercida sobre los rodillos es
plenamente ajustable para adaptarse a
distintos tamanos de producto y se puede
modificar facilmente en el panel de control.

Los desechos del pelado se dirigen a una
rampa para desechos situada bajo la
maquina.

Capacidad
Cuando se utiliza la cinta en V es posible
alcanzar una capacidad de aproximadamente

3.000 - 5.000 piezas por hora.

Suministro

m panel de control

» 4 estaciones de pelado grosero (G), 4
estaciones de pelado medio (M)

» mesa de alimentacion del producto

® juego de servicio

Opciones
m otras combinaciones de estaciones de
pelado

DESCUBRE MAS EN
www.taglermaqg.c|




‘7 TAGLER

TECNOLOGIAS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA

Especificacion del producto Caracteristicas

La peladora de cuchillas KP-60 es apta para procesar pelado totalmente en seco

zanahorias, pepinos de ensalada, rabanos blancos, etc. perfecta calidad de pelado (como peladas a mano)

El diametro del producto debe estar entre 20y 70 mm. La superficie pelada lisa para una caducidad prolongada
longitud minima deberia ser de 150 mm. desechos sdlidos secos, de sencillo manejo

diseno higiéenico (facil de limpiar y desinfectar)
sencilla operacion

tremendamente duradera, resistente y fiable

sencillez de acceso

Especificaciones técnicas
Tipo KP-60
Tension 230/400 V, 50/60 Hz
Potencia total instalada 0.73 kW con cintaen V

Dimensiones (LxAnxAl)  2.460 x 750 x 1.420 mm

Consumo de aire + 4 NI/min (0.14 scf/min)
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