H TAGLER TECNOLOGIAS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA
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Cabezal de picado GD 451 y accesorio para carne picada GD 452

Una nueva porcionadora de carne picada en combinacion con la mas moderna tecnologia de picado y embuticion, y la mas reciente
tecnologia de embuticion al vacio VF 800 satisface todos los requerimientos para los mas altos estandares de produccion. jLa tecnologia
mas modernay nueva en el mercado! Apropiada para la produccion fiable y de alto rendimiento de productos de carne picada de todo tipo.

Una caracteristica especial de la nueva linea es el principio de separacion con servoaccionamiento y funcionamiento simultaneo durante el
servicio continuo de la embutidora. El principio de 2 cintas con accionamientos independientes permite el ajuste de la diferencia de velocidad
entre las cintas de entraday salida. La primera cinta [cinta de entrada) acumula la carne picada con laimagen deseada (ondulacion), mientras
que la cuchilla de funcionamiento simultaneo corta el flujo de producto en porciones individuales. La segunda cinta [cinta de salida) se acciona
mas rapidamente que la primera, lo que genera un espacio deseado entre las porciones. El corte en la cinta de entrada mediante canto
cuchilla crea productos con una forma atractivay con la ondulacion deseada en el producto. Ademas, los productos se entregan a los sistemas
siguientes en el momento exacto, lo cual tiene relevancia para la colocacion segura de los productos en los envases.

PARAMETROS TECNICOS DATOS DE PRODUCCION

e Capacidad de produccion hasta 200 porciones/min

Cabezal de picado GD 451/ GD 93-3
e Anchura de producto entre 60 mm y 90 mm con disco de
perforacion con forma de buzoén

OPCIONES e Anchura de producto entre 80 mm y 130 mm con disco de

= perforacion con forma de ojo
e Separacion con alambre de corte | | . o
e Picado previo hasta aprox. 4 veces el tamano de la granulacion final

e Alturade producto hasta 80 mm

[para productos como mazapan, queso, etc.] : _
e Empleo de juegos de corte de 3 0 5 piezas

e Rascador de cuchilla para evitar que el producto se adhiera e Separacion automatica

SEPARADOR DE VOLUMEN GD 451-30 EN
COMBINACION CONVF 800S Y CABEZAL DE
PICADO GD 451

El separador de volumen recoge una cantidad definida de cartilago
en cada ciclo de separacion y extrae el material separado. El
sistema de control de la VF 800 reajusta automaticamente el peso
faltante provocado por la separacion. El resultado son porciones
con pesos exactos. En la separacion se retira una mayor cantidad
de cartilagos y tendones y poca carne magra. Asi se obtiene una alta
seguridad de los productos y al mismo tiempo se ahorran costes.
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