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Ideas for the future.

EMBUTIDORA AL VACIO VF 820

PRODUCCION A PEQUENA ESCALA, MEDIANA ESCALA
Y PRODUCCION INDUSTRIAL

POYVEE®®

Para embutidos, charcuteria, masa y aplicaciones en
pPanaderia, proauctos vegetarianos y veganos, productos
lacteos, confiteria, pescado, alimentos para mascotas y otros
productos blandos.

La embutidora al vacio VF 820 esta disenada de forma optima para el segmento de rendimiento medio en la industria

de procesamiento de alimentos.

Por lo tanto, cubre perfectamente, por ejemplo, los requisitos de rendimiento de escala industrial, asi como pequenosy
productores de mediana escala, abasteciendo sus propias sucursales o supermercados locales.

Mayores ventajas

» Potencia de embuticion alta y constante de hasta 3600 kg/h
o 1200 porciones/minuto gracias a un servoaccionamiento
principal de alta precision, potencia y eficiencia energética

» Condiciones higiénicas excelentes con el diseno higiénico

mas actual y numerosas opciones adicionales y programas
de limpieza que fomentan la higiene

» Precision de porcionado al gramo y estable en el tiempo en
un rango de porcionado de 5 a 200 000 gramos con un
reducido desgaste del rotor de paletas

» Calidad excelente y reproducible de los productos gracias a
un principio de transporte cuidadoso del rotor de paletas y a
la vigilancia digital integrada de la calidad del producto

» Flexibilidad para multiples aplicaciones y masas de
producto, asi como compatibilidad modular con sistemas
anteriores y posteriores

» Adaptacion optima a sus necesidades especificas de
produccion gracias a una gran variedad de opciones de
equipamiento, funciones adicionales, soluciones digitales y
opciones de automatizacion

» Excelente eficiencia energética (certificacion TUV) para
menores costes operativos

Pesos al gramo en todas las aplicaciones

La VF 820 garantiza una precision de porcionado perfecta y al gramo en todas las aplicaciones, ya
se trate de masas fluidas y pastosas o masas de producto con trozos medianos. El reducido
desgaste asegura una larga vida util y una robustez con estandares industriales, asi como una
precision de porcionado estable en el tiempo.

Perfecta para introducirse en la produccion automatica de
salchichas/embutido escaldado con sistemas AL

Su punto fuerte en el procesamiento de carne reside en aplicaciones de productos de embutido
escaldado, tanto en aplicaciones clipadas como en la produccion automatizada de salchichas en
combinacion con los sistemas AL de Handtmann. Aqui, la VF 820 destaca especialmente por sus
posibilidades de utilizacion versatiles y convence por su rendimiento alto y constante con una
calidad al gramo.

Diseno higiénico y ergonémico optimo

La embutidora al vacio VF 820 se distingue por un diseno moderno y atemporal, e incluye las mas
modernas funciones de higiene con programas automaticos de limpieza previa e intermedia. Las
excelentes condiciones higiénicas quedan garantizadas con una limpieza de alta calidad
facilmente comprobable. Practicos e inteligentes detalles ofrecen ventajas en el manejoy la
ergonomia y aseguran una gran facilidad de uso y una maxima eficiencia en el trabajo.

Alto rendimiento, versatilidad y eficiencia energética

La maquina ofrece ademas una gran flexibilidad y productividad para satisfacer los mas diversos
requerimientos con multiples funciones y modulos adicionales que potencian su extraordinaria
rentabilidad y versatilidad. También es posible integrarla en lineas complejas hasta la unidad de
envasado. Su eficiencia energética con comprobacién y certificacién TUV combina aspectos de
la reduccion de costes operacionales y la produccion sostenible con un uso racional de los
recursos.
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Opciones y accesorios

Soluciones digitales HDS como Handtmann Communication Unit, Modulo de eliminacion de germinacion UVC para condiciones de higiene
modulo de funcién Handtmann, interfaz IFC, Handtmann. funcion de de primera clase.

monitoreo, etc.
Unidad de operacion externa para operacion variable de la maquina.

Tolva de 90/160 litros 0 90/240, 90/350 litros y 350 litros (temperatura
controlada como opcion). Unidad calefactora movil MH 465 para control de temperatura de tolva.

Unidad de transporte TE 426 para uso movil.
Curva mezcladora para una amplia variedad de productos.

Columna de senalizacion con sensor de nivel de llenado integrado.

Alimentacion
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Tolva de 90/240 litros, divisible Unidad de transporte TE 426 Dispositivo de elevacion e inclinacion
de brazos
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