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TECNOLOGIAS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA

oxylight®Hn la forma inteligente de eliminar grasa y olores
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Con el sistema oxylight®HD, Peschl Ultraviolet =S8
ofrece una solucién dnica a este problema. —_—

L amparas UV de vacio (VUV) para aerosoles y x
postratamiento de aerosoles en campanas unEERERREE
extractoras de cocina. Las lamparas fotolizan W s
eficazmente las moléculas de grasa y olor.

Normalmente, el canal es de dificil acceso Motor de ventilador peligroso

* Ya no es necesaria una limpieza compleja de las campanas extractoras, lo que minimiza los costes de
limpieza vy servicio.

* Los problemas de olores se previenen facilmente

* El riesgo de disparo del capd y del canal se reduce significativamente

* El sistema de escape permanece limpio vy, por lo tanto, esta mejor protegido contra fallos.

 Las normas de las autoridades se pueden cumplir con poco esfuerzo, especialmente si el aire de
escape se escapa a zonas residenciales vecinas.

 La instalacion de un sistema de recuperacion de calor energéticamente eficiente es posible; en los
paises escandinavos, la instalacion de esta tecnologia ya es un requisito obligatorio.

» iFacil de operar!
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